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RESUMO

Mundialmente, o consumo de alimentos tem mostrado um crescimento exponencial. Assim,
varios estudos tem sido direcionados para otimizar os recursos utilizados nas mais diversas
composicdes alimenticias, priorizando a conservagdo da qualidade dos produtos em beneficio da
salde. Este trabalho explora uma técnica da pesquisa operacional para propor melhorias na
formulacéo de salsicha, produto largamente consumido em muitos os paises. Neste contexto, o
objetivo do presente trabalho visa modelar matematicamente o problema de formulacdo da
salsicha, para que o mesmo seja tratado com ferramentas de programacao linear e dessa forma,
oferecer uma alternativa para os gestores, que ndo somente garanta a formulacdo de receitas de
salsichas em conformidade com a legislacdo vigente, mas que também apresente 0 menor custo
possivel dentro dos interesses e possibilidades financeiras da industria. Inicialmente sdo
levantadas informacdes sobre a composicdo do produto e as restricGes recomendadas pela
legislagdo brasileira. Uma matriz de relacionamento entre as variaveis e restricdes é construida e
por meio da progressdao linear e as quantidades Otimas para os ingredientes contidos na
formulacéo séo calculadas. Considerando a necessidade de utilizar todos os ingredientes advindos
do processo produtivo de carnes, essa aplicacdo contribui para uma receita otimizada e de baixo
custo para a industria, principalmente atendendo as restricGes da legislacdo. Em relagcdo a
modelagem do problema, efetivou-se a validacdo aplicando-a em um problema real. Os custos da
formulacdo para a salsicha obtida via Progressdo Linear foram inferiores aos custos da
formulacéo utilizada pela industria e, quando comparados mensalmente, acabam por refletir a
importancia da programacdo linear como ferramenta de apoio na tomada de decisdo. Os
resultados encontrados evidenciaram que a Progressdo Linear apresentou uma nova opgédo para
formular receitas de salsicha, respeitando as restricdes das normas preconizadas e para minimizar
0s custos dessa formulagdo. Ressalta-se que a formulacdo do produto via programacéo linear ndo
suprime a necessidade da realizacdo de testes laboratoriais, a fim de verificar a adequacdo do
produto final aos aspectos microbiolégicos e fisico-quimicos estabelecidos pela lei que o
regulamenta.
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